
LE NOSTRE PIZZE CLASSICHE

Per le nostre Pizze e Schiacciatine utilizziamo una Miscela di Farine di Grani Antichi 

coltivati nella Piana della Pesa e macinati a Montespertoli. 

Farine a Km 0, più grezze delle usuali farine commerciali e povere di Glutine,

ricche di fibre e con un’alta digeribilità.

Marinara   € 6 Pomodoro, aglio, prezzemolo, origano 

Margherita   € 7 Pomodoro, mozzarella, basilico

Napoli   € 8 Pomodoro, mozzarella, capperi, acciughe del Mar Cantabrico, origano

Bufala   € 8 Pomodoro, mozzarella di Bufala, basilico

Wurstel   € 7,5 Pomodoro, mozzarella, wurstel

Funghi   € 8 Pomodoro, mozzarella, funghi Champignon

Funghi Porcini   € 9 Pomodoro, mozzarella, funghi Porcini*

Funghi e Cotto   € 8 Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi Champignon

Capricciosa   € 8 Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, olive nere, carciofi, funghi, wurstel

Quattro stagioni   € 8 Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, olive nere, carciofi, funghi

Quattro formaggi   € 8 Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, parmigiano, scamorza affumicata

Salamino piccante   € 8 Pomodoro, mozzarella, salamino piccante

Salsiccia   € 8 Pomodoro, mozzarella, salsiccia

Tonno   € 8 Pomodoro, mozzarella, tonno

Raffinata   € 8 Pomodoro, speck, mascarpone

…Altre pizze..

Preziosa   € 8,5 Pomodoro, bresaola, rucola, grana

Frutti di mare   € 9 Pomodoro, mozzarella, Frutti di mare

Caprese   € 8 Pomodoro, mozzarella di Bufala, pomodoro a fette, basilico

Golosa   € 9 Pomodoro, mozzarella, pancetta, cipolla, uovo, rucola

Squisita   € 9 Pomodoro, scamorza affumicata, prosciutto crudo, radicchio rosso

Parmigiana   € 8 Pomodoro, mozzarella, melanzane, grana

Indiavolata   € 9,5 Pomodoro, mozzarella, peperoni, salamino piccante, salsiccia, prosciutto crudo

Fichera   € 9 Pomodoro, scamorza, salsiccia, friarielli 

Atomica   € 9,5 Pomodoro, olive verdi calabresi,  ‘nduja  piccante di Spilinga

Speciale   € 8 Pomodoro, aglio, salamino piccante, parmigiano

SCHIACCIATINE

Schiaccino all’olio   € 4

Estiva   € 7 Mozzarella, pomodoro a fette, basilico, origano

Vegetariana   € 8 Mozzarella, zucchine, melanzane, peperoni grigliati, rucola

Invernale   € 8,5 Mozzarella, Lardo di Colonnata, funghi Champignon

Delicata   € 8 Stracchino, bresaola, pomodorini

Ripiena classica   € 7,5 Mozzarella, prosciutto cotto

Ripiena rustica   € 7,5 Mozzarella, prosciutto crudo

Pane Arabo   € 8,5 Mozzarella, prosciutto crudo, pomodoro a fette, lattuga

CALZONI

Calzone classico   € 8 Mozzarella, prosciutto cotto, pomodoro

Calzone Esagerato   € 10 Mozzarella, cotto, pomodoro, funghi Champignon, salsiccia, wurstel

Fagottino   € 8,5 Scamorza affumicata, pomodoro, funghi Champignon, speck

PIZZA GIGANTE , fino a 4 vari gusti  (per 3/5 persone)   € 25

PIZZE DOLCI

Nutella Baby   € 12 Nutella, mascarpone

Nutella   € 15 Nutella, mascarpone

Afrodisiaca   € 12 Fragole, panna montata

ANTIPASTI

Terra

Coccoli con Prosciutto Crudo Toscano e Stracchino   € 8 

Antipasto Toscano  (Affettati e Crostini misti)**   € 9

Tortino di Polenta Bramata con Trifola di Porcini e Fonduta di Pecorino**  € 10

Sformatino di Zucca Gialla con Crema di Cavolo Nero (Vegano)**   € 10

Degustazione Toscana dello Chef (Cinque diversi assaggi)   € 14

Selezione di Formaggi su Tagliere con mostarda e Miele**   € 14

Mare

Gambero al Vapore su Crema di Ceci con Crudo Croccante**   € 14

Moscardini “Cacciuccati” con Crostone di Pane**   € 12

Guazzetto di Molluschi e Crostacei**   € 12

Antipasto Misto di Mare (Quattro diversi assaggi da gustare)**   € 16

PRIMI PIATTI

Terra

Pici all’Aglione (Pomodoro Fresco e Aglione)**   € 9

Risotto con Zucca Gialla e Taleggio**   € 12

Mezze Maniche al Ragù Chiantigiano**   € 12

Pappardelle al Ragù di Cinghiale**   € 14

Tagliolini ai Funghi Porcini**   € 16

Tagliolini al Tartufo Nero (quando disponibile)**   € 18

Mare

Spaghetti De Cecco alle Vongole Veraci, in bianco**   € 13

Risotto ai Frutti di Mare (Vongole, Cozze, Gamberi*, Seppia*, Polpo*)**   € 14

Trofie con Pesce Spada e Melanzane**   € 14

Chitarrina all’Astice* (Mezzo Astice a piatto, con pomodoro)**   € 18

** Tutti i piatti possono essere realizzati con pasta senza glutine

 

SECONDI PIATTI 

Terra

Bistecca  alla “Fiorentina” con Patate Arrosto**   € 4,2/Hg

Filetto di Manzo alla Griglia con Patate Arrosto**   € 22

Tagliata di Manzo con Rucola e scaglie di Grana**   € 20

Galletto alla Griglia, marinato, con Patate Arrosto**   € 16

Salsiccia Toscana alla Griglia con Patate Fritte   € 12

Bocconcini di Cinghiale dolce e forte con Crostoni di Polenta Bramata **   € 16

Filetto di Manzo de Le Scuderie con Porcini trifolati**   € 22

Filetto di Manzo al Tartufo Nero (quando disponibile)**   € 26

Ossobuco allo Zafferano con Timballo di Riso Venere**   € 18

Vegetariano, Misto di verdure gratinate con Tortino di parmigiano**   € 14

Hamburger di Manzo (220 Gr), Pomodoro, Patate, Insalata, Cipolla, Bacon   € 16

Mare

Spiedino alla Griglia Calamari* e Gamberi* **   € 18

Gran Fritto di Mare con verdurine croccanti
(Totani*, Gamberi*, Calamari*, Carote, Zucchine)   € 20 

Pesce Fresco dell’Arcipelago Toscano… al Sale o all’Isolana**   € 6,0/Hg 

Tagliata di Tonno Rosso con scottata di verdure**   € 20 

Grigliata mista di Mare (Gamberi*, Scampi*, Spada e Tonno)**   € 24

CONTORNI

Insalata verde o mista**   €5

Patate fritte   € 4 

Patate arrosto**   € 4 

Verdure miste alla Griglia** o gratinate   € 6 

Cestino di verdure Fritte   € 6

Carciofi Fritti (quando disponibili)   € 6

Porcini Fritti (quando disponibili)   € 8

DESSERT

(di nostra produzione)

Cheese Cake al Cioccolato, all’ Arancia Amara o alla Fragola** € 5

Cialda di Biscotto con Frutta Fresca e fonduta di Cioccolato   € 6

Creme Brulè delle Scuderie**   € 6

Pera Williams alla Cannella con Crema al Chianti**   € 6

Il classico Tiramisù... ma senza Glutine**   € 5

Mille Foglie scomposto de Le Scuderie   € 6

Sufflè di Cioccolato Cuore Morbido e Crema Vanigliata**   € 6

Gelato alla crema Sammontana   € 4

Gelato al cioccolato Sammontana   € 4

Gelato Sorbetto al limone Sammontana**   € 4

Ananas o Fragole al naturale** € 5

Ananas con gelato   € 6

Fragole con gelato   € 6

Macedonia di Frutta Fresca**   € 6

Tartufo Bianco o Nero Sammontana   € 4

Coperto   € 2 

(*) prodotto che può essere congelato all’origine

(**) Piatto che, con le dovute modifiche e attenzioni,può essere realizzato SENZA GLUTINE


